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UNA RISORSA PER IL TUO FUTURO

ISTITUTO ALBERGHIERO
Cassino

Sede di Via Casilina nord

DOVE SIAMO ?

Cassino centro



I nostri indirizzi

ENOGASTRONOMIA

PASTICCERIA  E 

PRODUZIONE DOLCIARIA



Avrai subito

➢ Una solida preparazione culturale

➢ Competenze adeguate per un immediato 
inserimento nel mondo del lavoro

➢ La possibilità  di proseguire gli studi universitari 
o di specializzarti ulteriormente con i corsi di 
formazione Tecnica Superiore

➢ Il piacere di capire il mondo che ti circonda e 
contribuire alla sua trasformazione

CON IL DIPLOMA dell’ istituto 

alberghiero



GLI APPRENDIMENTI COMPRENDONO

AREA DI INSEGNAMENTO 
GENERALE COMUNE

AREA DI INDIRIZZO 
SPECIFICO

DURANTE I PRIMI DUE ANNI OLTRE ALLE MATERIE DELL’AREA COMUNE: ITALIANO, 
STORIA, MATEMATICA, INGLESE,  FRANCESE, DIRITTO,TECNPLOGIE INFORMATICHE, 
GEOGRAFIA, SCIENZE INTEGRATE, …

CI SONO QUELLE DELL’AREA PROFESSIONALIZZANTE:
SCIENZE DEGLI ALIMENTI, ENOGASTRONOMIA, SALA E VENDITA, ACCOGLIENZA 
TURISTICA…

NEI LABORATORI GIA’ DAL PRIMO ANNO SI ACQUISISCONO ABILITA’ PRATICHE  
SPECIFICHE DEI DIVERSI INDIRIZZI …

DURANTE IL SECONDO ANNO SI EFFETTUA LA SCELTA DELL’INDIRIZZO DA 
INTRAPRENDERE: ACCOGLIENZA TURISTICA, SALA E VENDITA,      ENOGASTRONOMIA

oppure PASTICCERIA

Quali 

Materie

studierò?



Discipline obbligatorie area comune
Primo biennio

1° anno 2° anno

Lingua e letteratura italiana 4 4

Lingua inglese 3 3

Storia 1 1

Matematica 4 4

Diritto ed economia 2 2

Scienze Integrate (Scienze della Terra e 

Biologia)
2 2

Scienze motorie e sportive 2 2

RC o attività alternative 1 1

Geografia 1 1

Totale ore area generale comune 20 20

Discipline obbligatorie area di indirizzo

TIC 1 2

Scienze degli alimenti 2 2

Laboratorio di servizi enogastronomici- settore cucina 2 2

Laboratorio di servizi enogastronomici-settore sala e 

vendita
3 2

Laboratorio di servizi di accoglienza turistica 2 2

Seconda lingua straniera   FRANCESE 2 2

Ore settimanali complessive 32 32

QUADRO ORARIO SETTIMANALE

Quali 
materie 
studierò?



Discipline obbligatorie area comune

Secondo 

biennio
Quinto anno

3° anno 4° anno 5° anno

Lingua e letteratura italiana 4 4 4

Lingua inglese 3 3 3

Storia 2 2 2

Matematica 3 3 3

Scienze motorie e sportive 2 2 2

Religione Cattolica o attività 

alternative
1 1 1

Totale ore area comune 15 15 15

Discipline area di indirizzo

Seconda lingua straniera 3 3 3

Scienze e cultura dell'alimentazione 4 2 2

Diritto e tecniche amministrative 
della struttura ricettiva

4 6 6

Tecniche di comunicazione - 2 2

Laboratorio dei servizi di 
accoglienza turistica

6 4 4

Geografia turistica 1 1 1

Totale ore area di indirizzo 18 18 18

Ore settimanali complessive 32 32 33

ARTICOLAZIONE ACCOGLIENZA TURISTICA 

COMPETENZE

Nell’articolazione “Accoglienza turistica”
vengono acquisite le competenze per
intervenire nell’organizzazione e nella gestione
delle attività di accoglienza nelle strutture
turistico-alberghiere, in relazione alla
domanda stagionale e alle diverse esigenze
della clientela.
Particolare attenzione è riservata alle
strategie di commercializzazione dei servizi e
di promozione di prodotti enogastronomici che
valorizzino le risorse e la cultura del
territorio nel mercato internazionale,
attraverso l’uso delle nuove tecnologie
dell’informazione e della comunicazione



Discipline obbligatorie area comune

Secondo biennio
Quinto 

anno

3°

anno
4° anno 5° anno

Lingua e letteratura italiana 4 4 4

Lingua inglese 3 3 3

Storia 2 2 2

Matematica 3 3 3

Scienze motorie e sportive 2 2 2

RC o attività alternative 1 1 1

Totale ore obbligatorie area comune 15 15 15

Discipline area di indirizzo

Scienza e cultura dell’alimentazione 4 3 3

Diritto e tecniche amministrative della 

struttura ricettiva
4 5 5

Seconda lingua straniera 3 3 3

Lab. dei servizi enogastronomici settore 

cucina
7 5 4

Lab. dei servizi enogastronomici settore 

sala e vendita
- 2 2

Totale ore area di indirizzo 18 18 17

Ore settimanali complessive 32 32 32

ARTICOLAZIONE ENOGASTRONOMIA

COMPETENZE

Nell’articolazione “Enogastronomia e
Pasticceria” gli studenti acquisiscono
competenze che consentono loro di
intervenire nella valorizzazione,
produzione, trasformazione, conservazione
e presentazione dei prodotti
enogastronomici; di operare nel sistema
produttivo promuovendo la tipicità delle
tradizioni locali, nazionali e internazionali
applicando le normative su sicurezza,
trasparenza e tracciabilità; di individuare
le nuove tendenze enogastronomiche



Discipline obbligatorie area 

comune

Secondo 

biennio
Quinto anno

3°

anno

4°

anno
5° anno

Lingua e letteratura italiana 4 4 4

Lingua inglese 3 3 3

Storia 2 2 2

Matematica 3 3 3

Scienze motorie e sportive 2 2 2

Religione Cattolica o attività 

alternative
1 1 1

Totale ore area comune 15 15 15

Discipline area di indirizzo

Diritto e tecniche amministrative 

della struttura ricettiva
4 5 5

Seconda lingua straniera 3 3 3

Scienze e cultura 

dell'alimentazione
4 3 3

Lab. dei servizi enogastronomici 

settore cucina
- 2 2

Lab. dei servizi enogastronomici 

settore sala e vendita
7 5 4

Totale ore area di indirizzo 18 18 17

Ore settimanali complessive 32 32 32

ARTICOLAZIONE SALA E VENDITA

COMPETENZE

Nell’articolazione “Servizi di sala e di
vendita” gli studenti acquisiscono
competenze che li mettono in grado di
svolgere attività operative e gestionali in
relazione all’amministrazione, produzione,
organizzazione, erogazione e vendita di
prodotti e servizi enogastronomici; di
interpretare lo sviluppo delle filiere
enogastronomiche per adeguare la
produzione e la vendita in relazione alla
richiesta dei mercati e della clientela; di
valorizzare i prodotti tipici locali,
interagendo con il cliente per
trasformare il momento della
ristorazione e della degustazione in un
evento culturale.



IL PERCORSO FORMATIVO

si arricchisce con …

STAGE FORMATIVI PRESSO AZIENDE 

QUALIFICATE

CERTIFICAZIONI LINGUISTICHE

PARTECIPAZIONE A NUMEROSI EVENTI ESTERNI

PARTECIPAZIONE A PON, PROGETTI E CONCORSI

VIAGGI D’ISTRUZIONE

…



PCTO
Percorsi per competenze trasversali e orientamento

Una innovativa modalità didattica svolta direttamente
presso le aziende, affiancati da un tutor, che aiuta a
consolidare le conoscenze acquisite a scuola ed a testare sul
campo le attitudini personali, ad arricchirne la formazione e
ad orientare il percorso di studio



Piazza del Parlamento, 

SOFIA - BULGARIA

Il Duomo di 

MILANO

Isola di MALTA

Isola D’Elba

… in ITALIA e in EUROPA …

NOI dell’ALBERGHIERO di  Cassino…



PON MOBILITA’ TRANSNAZIONALE 

MALTA

Settembre/Ottobre 2019



VIAGGI 

d’ISTRUZIONE

in Italia

e 

all’Estero



I NOSTRI PROGETTI

PON  Stage in Italia e in Europa
Inclusione 
Lingua inglese per certificazioni Cambridge
Lingua francese per certificazioni Delf
Lingua L2 per stranieri
Bar tender – mixology
Alimentazione e cambiamenti climatici
Teatro in lingua
Pasticceria per famiglia
Chef famiglia 
Attività sportiva scolastica
Laboratorio di enogastronomia
Snack e aperitivi al bar
Sicurezza sul lavoro
Stampante 3D

Progetto – Anch’io so cucinare



LE NOSTRE RISORSE
Strutturali e Strumentali

Aule didattiche (dotate di LIM)
Laboratorio di informatica
Laboratorio di cucina e di sala bar
Laboratorio di accoglienza
Laboratorio linguistico
Biblioteca
Sala congressi con LIM
Palestra coperta
Campetto pallavolo e pallacanestro 
Campetto di calcetto 
Punto di ristoro e bar didattico
Sala mensa self service per alunni impegnati in 
attività pomeridiane
Pullman per uscite didattiche 



DOPO IL DIPLOMA?...

➢ Chi volesse proseguire negli studi e perfezionare la sua 
formazione, può scegliere di iscriversi a una delle tante 
Università italiane che organizzano corsi in Economia del 
Turismo o in Economia e Gestione dei servizi turistici e di 
Enogastronomia , Scienze e Tecnologie Alimentari e anche 
Lingue e Turismo e altre…

➢ E’ possibile continuare gli studi nella Istruzione e Formazione 
Tecnica Superiore e conseguire Corsi di Specializzazione Post 
Diploma…

➢ E’ possibile inserirsi nell’attività d’insegnamento presso gli Istituti 
Alberghieri come Docenti Tecnico Pratici oppure nei Centri di 
Formazione Professionale o anche Corsi privati di settore…

➢ Accedere direttamente al mondo del lavoro …



INDIRIZZO
ENO-

GASTRONOMIA

PASTICCERIA 
Percorso quinquennale

INDIRIZZO
ACCOGLIENZA 

TURISTICA
Percorso quinquennale

INDIRIZZO
SALA E VENDITA 

Percorso quinquennale

Potrò lavorare come: 

➢ADDETTO AL RICEVIMENTO
➢ PORTIERE D'ALBERGO e 

DIRETTORE D'ALBERGO
➢ CAPO RICEVIMENTO
➢GESTIONE DEL PERSONALE
➢ASSISTENTE DI 

FIERE/CONGRESSI
➢ADDETTO DI AGENZIE DI 

VIAGGIO 
➢ACCOMPAGNATORE TURISTICO  
➢ADDETTO NEL SETTORE 

TRASPORTI ( Personale 
crociere, hostes e stuart, 
professional congress
organizer)

Potrò lavorare come:

➢ CHEF DI CUCINA ED  
ENOGASTRONOMO

➢ F&B MANAGER e FOOD BLOGGER
➢ ESPERTO DELLA COMUNICAZIONE 

ENOGASTRONOMICA
➢ CHEF PASTICCIERE e GELATIERE
➢ GESTORE DI PASTICCERIA 

ARTIGIANALE
➢ RESPONSABILE DI SERVIZI DI 

PASTICCERIA NELLA GRANDE 
DISTRIBUZIONE e GESTORE DI 
AZIENDE DI PRODUZIONE

➢ ADDETTO RISTORAZIONE 
COMMERCIALE (Self-service   –
Centri della salute – Ristorazione su 
aerei, navi e treni- Ristorazione 
d’asporto

Potrò lavorare come:

➢ DIRETTORE DI SALA
➢ BANQUETING MANAGER
➢ BARMAN
➢ SOMMELIER
➢ ENOLOGO
➢ BARTENDER
➢ CONSULENTE

Food and beverage manager 
, alberghi, ristoranti, 
industrie alimentari 

… QUALE
LAVORO
FARO’?



ANALISI NAZIONALE DEGLI 

SBOCCHI LAVORATIVI DEGLI  

ALBERGHIERI

Annualmente, dunque, restano 
scoperti 50.000 posti di lavoro.

La domanda di diplomati del
professionale indirizzo alberghiero
da parte delle imprese è in continuo
aumento.

Oggi l’istituto Professionale
Alberghiero è in Italia il secondo
percorso di Studi in ordine di
scelta, è il primo per livelli di
occupazione post diploma.

Secondo i dati di Confindustria, nel settore
turistico, enogastronomico e della ristorazione
sono ogni anno disponibili almeno 100.000
posti di lavoro, mentre gli alunni che ogni anno
si iscrivono all’alberghiero sono circa 50.000.



UN VIAGGIO NEI NOSTRI 

LABORATORI 

LE IMMAGINI SONO STATE 
RIPRESE PRIMA DELL’EMERGENZA 

EPIDEMIOLOGICA



INDIRIZZO

ACCOGLIENZA TURISTICA

E 

OSPITALITA’ 
ALBERGHIERA



laboratorio di accoglienza



Lezione teorica



RECEPTION

LEZIONE LABORATORIALE



FRONT OFFICE

Lezioni

DI

ACCOGLIENZA … 

LABORATORIO



INDIRIZZO

SALA E VENDITA



il laboratorio di sala



MISE EN PLACE



LEZIONE LABORATORIALE



Gli alunni si esercitano

nel controllo qualità



LABORATORIO - bar 



Esperti sommelier 



GUSTOSISSIMI Cocktails



INDIRIZZO

ENOGASTRONOMIA



I nuovi e moderni 

laboratori di cucina



Laboratorio di cucina 



LA BRIGATA DI 

CUCINA

work in progress



L’arte nelle cucine 

DELLA SCUOLA 

Tante ricette con prodotti del territorio 



Ricetta premiata a Expo 2015

PEPERONE DOP di PONTECORVO
Valorizzazione dei prodotti del territorio



INDIRIZZO

Pasticceria 
E

Produzione dolciaria



LABORATORIO 

PASTICCERIA







PARTECIPAZIONE A NUMEROSI 

CONCORSI



LUNCH BUFFET PRESSO UNICAS 
Cassino

TRA

GLI 

EVENTI

ESTERNI

Gli alunni IIS San Benedetto impegnati all'Università per un 
super buffet
Grande inizio per gli alunni dell'IIS San Benedetto di Cassino. I ragazzi che
seguono l'indirizzo di enogastronomia, sala vendita e accoglienza, si sono già
distinti e con una eccellente performance. Un lavoro molto impegnativo che li
ha visti lavorare in squadra con professionalità e competenza.
Complimenti ai giovani e futuri professionisti della ristorazione e al gruppo di
docenti e buon anno scolastico.

Leggere la recensione su: www.ilpuntoamezzogiorno.it

Anno scolastico 
2019/2020

https://www.iissanbenedetto.edu.it/images/eventi/il_punto_a_mezzogiorno.jpg


Evento Unicas - Facoltà di 

Ingegneria

a.s.2019/2020 



Presso 

l’Università
di Cassino

a.s. 2018/2019



Presso

il

CAMPUS

dell’Alberghiero

in

VIA CASILINA

a.s. 2019/2020

TRASMISSIONE – PIZZATIME – di TELEUNIVERSO
ISTITUTO ALBERGHIERO - Cassino



EVENTO SERALE

PRESSO IL NOSTRO ISTITUTO

a.s. 2019/2020
Cena di beneficenza per l’ Ordine dei Cavalieri di Malta



Le nostre attività …

NUMEROSE
ESERCITAZIONI a
diretto contatto
Con la clientela !!!

dentro e fuori … la scuola



a ROMA presso USR Lazio

Un BUFFET speciale 



Le nostre Docenti di Lingua straniera
Ci preparano per le

certificazioni  Cambridge e Delf



Colazione inglese
Con una piacevole conversazione.. In inglese 
naturalmente!



LA BRIGATA DI SALA 



UN MOMENTO DEI NOSTRI 

OPEN DAY

Sculture di ortaggi e frutta



REALIZZAZIONE DEL 

tiramisù più grande del mondo



Negli occhi dei nostri alunni

La felicità!



LE NOSTRE LEZIONI A 

DISTANZA
SVOLTE DA EX STUDENTI 

AFFERMATI PROFESSIONISTI NEL 

MONDO



LEZIONE IN DAD



LEZIONE IN DAD 



LEZIONE IN DAD



IMMAGINE RIPRESA PRIMA 
DELL’EMERGENZA EPIDEMIOLOGICA



IMMAGINE RIPRESA PRIMA 

DELL’EMERGENZA EPIDEMIOLOGICA



LA BRIGATA DI CUCINA VI 

ASPETTA !!!
IMMAGINE RIPRESA PRIMA 

DELL’EMERGENZA EPIDEMIOLOGICA



IMMAGINI RIPRESE PRIMA 
DELL’EMERGENZA EPIDEMIOLOGICA

VI ASPETTIAMO

per un 

«VIRTUAL- LAB»



LEZIONE DI ENOGASTRONOMIA 



NEI NOSTRI

LABORATORI

POSTAZIONI 

In

SICUREZZA





NEI NOSTRI LABORATORI

POSTAZIONI In
SICUREZZA 

LEZIONE 

DI 

SALA E VENDITA 



LEZIONE DI ACCOGLIENZA 

TURISTICA  

FRONT OFFICE

IIS San Benedetto

CASSINO



LA SCUOLA CHE COSTRUISCE IL TUO 

FUTURO



VENERDÌ 11 DICEMBRE

ORE 17.00-19.30

SABATO 12 DICEMBRE

ORE 10.00-12.30

VENERDÌ 15 GENNAIO 
ORE 17.00 -19.30 

SABATO 23 GENNAIO

ORE 10.00-12 .30

INCONTRI PER L'INCLUSIONE

SABATO 16 GENNAIO

ORE 10.00-12.30

VENERDÌ 22 GENNAIO 

ORE 17.00-19.30 

Ricorda le date degli 

Open Day perché noi ti 

aspettiamo



I.I.S. SAN BENEDETTO
via Berlino n.2  - 03043 CASSINO (FR)

Centralino/Fax:776/300026-300075

Sito internet: www.iissanbenedetto.edu.it

Pagina FacebooK: IIS San Benedetto Cassino news

Scegli il tuo futuro
Ti offriamo professioni gratificanti e ampie prospettive di lavoro  

Dott.ssa Maria Venuti
La nostra Dirigente

Una telefonata …
una mail…
un click… 
per conoscere tanto altro 
dell’ALBERGHIERO


